Sok witalny
/pomarancza sycylijska /mtode liscie szpinaku
[koper wioski

Ptys parmezanowy
/pty$ [parmezan [suszone pomidory /serek naturalny
[oliwa ziotowa

Gravlax z tososia tricolor
[toso$ [burak [moijito /hibiskus /oliwa zubréwkowa
/wedzony créme fraiche [kawior [smagliczka

lub

Carpaccio z piersi kaczki z figami
[piers z kaczki [figi [Sherry Cream [pomarancza
[ricotta

Krem z kopru wtoskiego
[koper wioski [jabtko [czarna oliwka [gorczyca
/miod [oliwa ziotowa
lub

Bulion wotowo-drobiowy z kluseczkami
[kluseczki z szafranem [dzika marchewka
[pierozek z migsem

Orientalny sorbet
[yuzu cytrynowe [trawa cytrynowa /1i§€ limonki

Filet z sandacza z ziemniakami au gratin
[sandacz [Beurre Blanc /mus z pora [orzeszki pinii
[brandy
[¥])

Poledwica wotowa na purée z pasternaku
/gorczyca [miéd [sos pieprzowy [oliwa ziotowa
/piklowana czerwona cebula
[V])

Kremowe risotto z kasztanami
[oliwa truflowa [boczniak mikotajkowy
/Grana Padano

Parfait
[biata czekolada /Malibu /maliny

lub

Brownie z orzechami
[krem wisniowy [sos whisky

Wyjgtkowe menu petne afrodyzjakow
i klimatyczny wystroj!

MUZYKA NA ZYWO

ZAREZERWUJ STOLIK:
22 460 06 26

14 lutego od godz. 16:00
CENA: 169zt [os.

TOTU

RESTAURACIJA



